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Menu : T

Salade verte - Vinaigrette
Raviolis au boeuf
/Raviolis aux légumes

Emmental Bio rapé D
Speculoos
Yaourt surcré(régional)

Carottes rapées (régionales) DD . Vinaigrette a |'orange
Roti de voﬁn. b . Sauce moutarde

/Galette Végétarienne panée

Flageolets cuisinés

Saint Méret Bio @

Ananas

Taboule (a la semoule Bio) @

Cordon bleu de dinde FRUY
/Pané fromager

Mélange haricots verts Bio et haricots beurre ®
Camembert Bio @
Cake du chef aux pépites de chocolat©

Céleri rémoulade (régional) )
Boulettes au boeufl F - Sauce tomate
/Omelette nature avec sauce - Sauce tomate

Semoule bio @ - Légumes couscous
Suisse sucré

Pomme (Régionale) o

Cervelas -, cornichons
[Rillettes de poisson blanc du chef@

Filet de Poisson pané Msc@ -, citron
Pommes dauphines

Mimolette

Cocktail de fruits

Vendredi

® 1] o e Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement,
Bio mm@_o:m_ Origine France % Plat signature %' Produit labellisé Toutes nos viandes sont d'origine francaise.



