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AT NNy

Taboulé d'hiver (semoule hio) &

Sauté de porc (régional) &) - Sauce charcutiére
/Bouchée de lentilles et Iégumes - Sauce charcutiere
Gratin de brocolis et carottes bio L

Edam Bio @
Pomme Bio @

Céleri rémoulade (régional) £
Paupiette de volaille - Sauce champignons
fFilet de saumon MSC - Sauce champignons
Riz de camargue IGP jaune

Saint Moret Bio @
Mousse au chocolat au lait

Potage Dubarmyr=s=<au fleur bio)
Saucisse végétale (facon chipo
Flageoalets cuisinés

Pont I'Evéque AOPD
Cake a la fleur d'orange ©

Salade verte - Vinaigrette au xéres
Lasagnes de boeuf a la co_oo:m_mmO .
/Lasagnes de légumes aux lentilles bio &

Galettes Bio au beurre @
Yaourt aréme (régional)

Paté de campagne issu de porc Label Rouge*
/Oeuf dur -, mayonnaise

Dos de colin d'Alaska MSC™ - Sauce fagon blanquette
Pommes de terre vapeur

Buchette lait mélange

Kiwi Bio @

-, cornichons

Vendredi

Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.
Toutes nos viandes sont d'origine francaise,
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