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Sinceny ® ®
Du 30/03/2026 au 03/04/2026
_ Menu

Carottes rapées (régionales) oL Vinaigrette

Paupiette au veau FR {) - Sauce Marengo

/Paupiette de poisson - Sauce Marengo

Flageolets cuisinés ”
Edam Bio @

Flan nappé caramel

Salade verte - Vinaigrette balsamique
Allumettes de porc facon carbonara
/Poisson MSC facon carbonara™
Spaghetti Bio @

Suisse fruité

Beignet framboise

Potage légumes (Comt

Omelette du chef au fromage ®
Frites -, ketchup

Saint Nectaire AOP
Banane Bio @

A

Celer: rémoulade {régionai; &
Emincé de cuisse de poulet () - sauce Mornay

/Poisson blanc meuniére MSC?
Petits pois carottes
Yaourt sucré (régional)

Gateau au miel et aux 4 mv_nmmo

Crépe au fromage

Marmite de colin MSC fagon dieppoise
Pommes de terre vapeur

Saint Moret Bio @

Poire Bio

Vendredi

Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

& Régional 0 Origine France @ Bio o Produit labellisé O Plat signature Toutes nos viandes sont d'origine francaise.




