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Menu

Carottes rapées - Vinaigrette a I'orange
Eusilli Bio aux lentilles Bio et aux épices @
Saint Nectaire AOP®

Compote fraiche Pomimes 810 S .

Salade de pommes de terre, mais, oignons et ciboulette

Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce champignons
/Friand au fromage
Petits pois CE2 au jus

Camembert Bio @
Raisin blanc

Oeuf dur -, mayonnaise

Roti de porc issu de porc Label xoccm@c - Sauce basquaise
[Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce basquaise

Semoule bio @

Emmental Bio @

Créme dessert a la vanille

Salade verte - Vinaigrette au xéres
Lasagnes de boeuf a la Uo_oo:m_mmo
/Lasagnes de légumes aux lentilles bio @
Vache qui rit Bio @

Banane Bio @

Potage potiron (concentré)

Poisson blanc meuniére MSC®? -, citron
Gratin de pommes de terre et chou fleur CE2
Suisse fruité

Cake poire chocolat recette du chef O

Vendredi

Les menus sont susceptibles de modification sous réserve d'approvisionnement.

> Bio G Produit labellisé 0 Origine France o Plat signature Toutes nos viandes sont d'origine francaise.




